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MENY KOTT

* FORRATTER *

RABIFF MED ROSTAD VITLOKSKRAM OCH PICKLADE SENAPSFRON

Mort kott bars fram av vitlokens mjuka rondér och senapsfréonas klara
syra, med lagrad Havsgud-ost och krispig potatis som gyllene kontrast.

DRYCK
Deiss Engelgarten (vitt vin)
Riesling, Muscat, Pinot Blanc, Pinot Gris och Pinot Noir - Alsace Frankrike

ARTRISOTTO MED MINIGURKA, ZUCCHINI OCH GARDSTOMATER

Kriamig risotto pa so6ta artor dar svalkande gurka och zucchini moéter
solmogna gardstomater, somrigt, gront och friskt.

DRYCK
Keller Pulverbuck Weissburgunder Erste Lage (vitt vin)
100% Sauvignon Blanc - Dominique et Janine Loire - Sancerre Frankrike

*HUVUDRATT *
VILTSTEK MED JORDARTSKOCKSPURE, SKOGSSVAMP, KRISPIG LOK,
LINGONREDUKTION OCH VILTSKY

Skogens alla smaker i samspel, mort vilt moter jordartskockans s6tma i
puré och chips, lyft av lingonens friska syra.

DRYCK

Brancaia Ilatraia (rott Vin)
40% Cabernet Sauvignon, 40% Petit Verdots och 20% Cabernet Franc - Baden, Tyskland

*DESSERT *
BAKAD CHOKLADKRAM MED BLODAPELSIN
Farsk blodapelsin, len chokladkrim och hasselnotskrisp
DRYCK

Los Frailes Don Joseph Monastrell (dessertvin)
100% Monastrell - Valencia Spanien

Om man serverar 15 cl vin till férrdttarna och till huvudrdtten plus 4 cl
dessertvin, blir priset 1015 kr/person. Ofta blir priset higre da manga

gdaster vill ha pafyllining. (S
\ SKAPAD AV VAR KOKSMASTARE WQ/I/
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