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MENY FISK

* FORRATTER *

SOTADE PILGRIMSMUSSLOR MED KRAMIG POLENTA

Havets s06tma moter polentans krimighet, medan grillat brynt smoér
tillfor fyllig rondor och dppelvindgretten ger frisk syra.

DRYCK
Chateau de Plaisance Ronceray (vitt vin)
100% Chenin Blanc - Loire Frankrike

GETOSTKRAM MED HONUNGSBAKADE VALNOTTER
Syrlig getost i len kram moter honungens s6tma, sisongens betor och
krispig frisésallad i en harmonisk kombination.

DRYCK
Ried Steinbach Sauvignon Blanc (vitt vin)
100% Sauvignon Blanc - Weingut Lackner-Tinnacher Sidsteiermark Osterrike

* HUVUDRATT *

TORSKRYGG MED CANNELLINIBONOR, MUSSELSAS OCH SOTAD SPENAT
Saftig vit torsk moéter bénornas krimighet och musselsasens havsdjup,
med sotad spenat och s6t schalottenlok.

DRYCK
Olivier Leflaive Leflaive Auxey-Duresses Blanc (vitt vin)
100% Chardonnay - Bourgogne Frankrike

* DESSERT *

MANDELKAKA MED HJORTRONKOMPOTT

Gyllene hjortron med len vaniljkrdm och kramig vaniljglass.

DRYCK

Chateau Tirecul La Graviere (dessertvin)
50% Muscadelle, 50% Semillon - Sudouest, Frankrike

Om man serverar 15 cl vin till férrdttarna och till huvudrdtten plus 4 cl
dessertvin, blir priset 936 kr/person. Ofta blir priset hogre da manga gdster

vill ha pdafylining. (S
\ SKAPAD AV VAR KOKSMASTARE WQ/I/
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