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* FORRATTER *
KRAMIG BURRATA MED SOTADE PLOMMON & FRISK GREMOLATA

Len och kramig burrata serveras med hemgjord gremolata pa farska
Orter, citronzest och vitlok. Till detta sotade, latt karamelliserade
plommon som tillfér en mjuk s6tma och ett djup i smaken,
samt frasiga krutonger for en perfekt krispig kontrast.

DRYCK
Deiss Engelgarten 2023

HUMMERSOPPA MED POTATISKROKETTER & FARSK HUMMER

En fyllig och silkeslen hummersoppa kokad pa rostad skaldjursfond,
serverad med gyllene, frasiga potatiskroketter. Topppas med
generosa bitar firsk hummer som ger bade textur och elegans.

DRYCK

Champagne - Valentin Leflaive Cramant Grand Cru

* HUVUDRATT *
OXFILE MED S\'AR'I‘PEPPARSAS, SOTAD SPENAT & HAVSGODA OST

Mo6r och saftig oxfilé serverad med en kramig svartpepparsas med tydlig
hetta och djup. Till detta sotad spenat som tillfér en latt
rokig ton, krispiga schalottenldéksringar for textur och fin
sOtma samt generdst med riven Havsgoda ost som rundar
av riatten med sin fylliga karaktar.

DRYCK

Brancaia Ilatraia 2021

*DESSERT *

YOGHURTPANNACOTTA MED RABARBER I TRE TEXTURER

Silkeslen yoghurtpannacotta med frisk syra, serverad med svalkande
rabarbersorbet och len rabarberkompott. Kombinationen av kramigt,
syrligt och latt so6tsyrligt skapar en elegant och
uppfriskande avslutning pa maltiden.

DRYCK
Rabl Eiswine 2022
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