Matlagning med kock

Laga er egen middag med var koksmistare Daniel

Hur fungerar det?

Detta ir en team aktivitet, dir ni kommer att gora tre av fyra ritter
av kvillens middag. Efterritten bjuder var kock pa.

Ni kommer att delas in tre grupper, en for varje ritt.

Det innebér att om ni ir 12 personer sa blir det 3 grupper med 4
personer i varje grupp

Ni far forklide och redskap av oss. Vi serverar vin och 6l om sa
onskas.

Tidsatgang - Stora grupper

Tidsatgang dr mellan 1 och 1,5 timme.

Vid storre grupper far ena halvan ex. vis borja
med bastu/SPA bad medan den andra halvan tivlar
i Kockarnas kamp.

Maximalt 14 personer delar man upp sig sa kan
man vara 238.

Vi serverar vin och 6l om sa onskas.

Vi bjuder pa snacks, saisom chips, jornotter etc.

Mot var nya koksméstare - Daniel

Vad ar din kulinariska resa, var har du
format din stil?

Jag ir skolad i det klassiska hantverket pa Méster
Anders och har sedan finslipat min stil i nigra av
Sveriges ledande kok — Urban Deli och Nobis Group.

Jag har dven arbetat som konsult med exklusiva
maltidskoncept for flyg och dagligvaruhandel, vilket har
skarpt min kénsla for precision, kvalitet och smak.

Vad vill du att vara gaster kanner nar de
ater ute pa Villa Sandudden?

Som att kliva in i skirgarden: varmt, generost och
levande. Tydliga smaker utan krangel, mat som kinns
direkt i hjartat.

Fakta och pI‘iS Hur beskriver du din matlagning?

Tids:éitgé’lng ca. 1-1.5 timme. Siasongsdriven och byged pa riktigt bra ravaror. Enkel
Maximum 28 deltagare. pa tallriken, men lagad med stor precision - sant man
Minimum 6 deltagare minns.

Forkliade och alla verktyg etc. finnes.

Servering av drycker (ingar ej i priset). Vad éar din signaturratt?

Tilltugg ingar Lyxigt men enkelt. En ritt dir ravaran far glinsa och
Pris dr 395 kr/person exklusive moms. man vill ta en tuggs direkt.




